
El Godello Luna Beberide 
tiene una crianza sobre lías de 
tres meses en depósitos de 
acero inoxidable.  

Para elaborarlo se han 
recuperado viñedos de más de 
60 años, haciendo una selección 
clonal de las mejores parcelas de 
Godello antiguo existentes en El 
Bierzo.

‣ Clasificación:  Vino blanco joven. 

‣ Variedad: GODELLO 100%. 

‣ Vendimia: Entre el 1 y el 15 de septiembre de 

2024. 

‣ Viñedos: Viñedos propios de la Finca 

Valdetruchas en Villafranca del Bierzo situados 

entre 550 y 700 metros de altitud. Suelo arcillo-

calcáreo. 

‣ Vinificación: Vino fermentado en depósito de 

acero inoxidable a temperatura controlada entre 

14º y 16º. 

‣ Origen: D.O. Bierzo. 

‣ Producción: 50.000 botellas. 

‣ Embotellado: Diciembre 2024.

Burgundy bottle Capacity 750 ml. Geode.
EAN; 84370029543185

Pallet European: Box of 6 bottles/108 unities per pallet.
Pallet European: Box of 12 bottles/50 unities per pallet.

Pallet Americano: Box of 12 bottles/70 unities per pallet.

Logística

GODELLO LUNA BEBERIDE 2024
Finca Valdetruchas D.O. Bierzo


