BODEBAS
LUNA BEBERIDE

e :

GODELLO LUNA BEBERIDE 2024
Finca Valdetruchas D.O. Bierzo

The Godello Luna Beberide is aged on its
lees for three months in stainless steel
tanks.

To make it, vineyards over 60 years old
have been recovered, making a clonal
selection of the best plots of old Godello
existing in El Bierzo.

YOUNG WHITE WINE.
Variety: GODELLO 100%.
Harvest: Between September 1 and 15, 2024.
Vineyards: Own vineyards of the Valdetruchas
Estate in Villafranca del Bierzo located between
550 and 700 meters above sea level. Clay-
limestone soil.

Vinification: Wine fermented in stainless steel
tanks at a controlled temperature of between
14° and 16°C.

Origin: D.O. Bierzo.

Production: 50.000 bottles.

Bottling: December 2024.
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GODELLO LUNA BEBERIDE 2024
Finca Valdetruchas D.O. Bierzo

El Godello Luna Beberide tiene una
crianza sobre lias de tres meses en
depdsitos de acero inoxidable.

Para elaborarlo se han recuperado
vinedos de mdas de 60 afnos, haciendo
una seleccidn clonal de las mejores
parcelas de Godello antiguo existentes
en El Bierzo.

VINO BLANCO JOVEN.
Variedad: GODELLO 100%.
Vendimia: Entre el 1y el 15 de septiembre de 2024.
Vifedos: Viledos propios de la Finca Valdetruchas
en Villafranca del Bierzo situados entre 550 y 700
metros de altitud. Suelo arcillo-calcareo.
Vinificacion: Vino fermentado en depodsito de
acero inoxidable a temperatura controlada entre
14° y 16°.

Origen: D.O. Bierzo.
Produccion: 50.000 botellas.
Embotellado: Diciembre 2024.




