LA RECUPERADA 2023
Finca Valdetruchas D.O. Bierzo

Wine from the vineyard ‘La
Recuperada’, the oldest vineyard of the
Finca Valdetruchas in Villafranca del
Bierzo. It is part of the essence of Luna
Beberide's new ‘Vinos de Paraje’ project.

This vintage stands out for its
exceptional balance between acidity
and alcohol giving a fresh, elegant and
silky wine. It shows a great personality
expressing all the terroir, touches of
minerality and scrubland typical of our
vineyard.

Classification: Vino de Paraje/ Single state.

Variety: Mencia 100%.

Harvest: Between the first and second week of
September 2023.

Vineyards: Own vineyards of the Valdetruchas
Estate in Villafranca del Bierzo located between 550
and 700 metres above sea level. Clay-limestone soill
with traces of slate.

Vinification: The grapes are partially crushed and
fermented for one month in stainless steel tanks and
spontaneous fermentation in stainless steel tanks.
Ageing: geing in 500 litre French oak barrels for 12
months.

Origin: D.O. Bierzo. Vino de Paraije.

Production: 3.000 bottles.

Bottling: January 2025.
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LA RECUPERADA 2023
Finca Valdetruchas D.O. Bierzo

Vino procedente de la viia “La
Recuperada” el vinedo mas viejo de la
Finca Valdetruchas en Villafranca del
Bierzo. Forma parte ,de la esencia del
nuevo proyecto de “Vinos de Paraje“de
Luna Beberide.

Esta anada destaca por su excepcional
balance entre la acidez y alcohol dando
un vino fresco, elegante y sedoso.
Muestra una gran personalidad
expresando todo el terruno, toques de
mineralidad y monte bajo propios de
nuestra vina.

Clasificacién: Vino de Paraje/ Single state.
Variedad: Mencia 100%.

Vendimia: Entre la primera y la segunda semana de
septiembre de 2023.

Vihedos: Viedos propios de la Finca Valdetruchas
en Villafranca del Bierzo situados entre 550 y 700
metros de altitud. Suelo arcillo-calcareo con trazas
de pizarra.

Vinificacion: Las uvas se estrujaron parcialmente y
se procede a su fermentacién durante un mes en
depodsitos de acero inoxidable y fermentacion
espontdnea en inox.

Crianza: Crianza en barricas de roble francés de
500 Its durante 12 meses.

Origen: D.O. Bierzo. Vino de Paraje.

Produccion: 3.000 botellas.
Embotellado: Enero de 2025.
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