BODEGAS
LUNA BEBERID

PAIXAR “VINA DE VACA” 2023
Dragonte D.O. Bierzo

Paixar “Vifia de Vaca” 2023 es un vino
procedente de 950 cepas plantadas en
1910 sobre laderas de pizarra en el
paraje “Vina de Vaca” de Dragonte,
Corullén. Unicamente se producen 666
botellas de este vino.

Las uvas se han estrujado parcialmente.
Posteriormente, se ha procedido a su
fermentacion durante
aproximadamente un mes en fudre
abierto. Fermentacién malolactica
espontdnea en fudre de madera y
posteriormente crianza en barrica de
500 litros.

Clasificacién: Vino de Paraje/ Single state.
Variedad: Mencia 100%.

Vendimia: Ultima semana de septiembre 2023.
Vihedos: Situados a 900 m. de altitud con un 60% de
inclinacién, en Dragonte, Paraje Vifia de Vaca.
Vinificacion: Las uvas se estrujaron parcialmente y
se procede a su fermentacidon durante un mes en
fudre abierto. Fermentacidn malolactica
espontdnea en fudre de madera.

Crianza: 12 meses en barricas de roble francés de
500 litros.

Origen: D.O. Bierzo. Vino de Paraje.

Produccion: 666 botellas.
Embotellado: Enero de 2025.




PAIXAR “VINA DE VACA” 2023
Dragonte D.O. Bierzo

Paixar “Viiia de Vaca” 2023 is a wine
from 950 vines planted in 1910 on slate
slopes in the ‘'Vila de Vaca’ area of
Dragonte, Corullédn. Only 666 bottles of
this wine are produced.

The grapes have been partially crushed.
Subsequently, fermentation has been
carried out for approximately one
month in open vats. Spontaneous
malolactic fermentation in wooden vats
and subsequent ageing in 500-litre
arrels.

Classification: Vino de Paraje/Single state.
Variety:100% Mencia.

Harvest: Last week of September 2023.

Vineyards: Located at an altitude of 900 m. with a
60% slope, in Dragonte, Paraje Vina de Vaca.
Vinification: The grapes were partially crushed and
fermented for one month in open foudre.
Spontaneous malolactic fermentation in wooden
vats.

Ageing: 12 months in 500 litre French oak barrels.
Origin: D.O. Bierzo. Vino de Paraije.

Production: 666 bottles.

Bottling: January 2025.




